
El momento más dulce
Postres artesanos elaborados en nuestro obrador



¡El tradicional dulce de Sicilia!  
Crujiente masa rellana de crema de  

ricotta y pistacho troceado, con una  
base de mermelada de fresa.

Cannoli  siciliano
Sicily's traditional sweet!  

Crispy dough stuffed with creamy  
ricotta and chopped pistachios,  
with a base of strawberry jam.

...................................................  6,90

Cannoli
siciliano

Esponjosa tarta de queso con piñones 
en su interior y cobertura de mermelada  
de frutos rojos.

Cheesecake with pine nuts
Spongy cheesecake with pine nuts inside, 
covered in a red fruit jam.

........................................................  6,90

•	Tarta de queso  
con piñones 

Ligero y sabroso semifreddo de coco 
y piña, acompañado con crujiente 
de galleta.

Coconut and  
pineapple igloo  
Light, flavoursome coconut and 
pineapple semifreddo with crunchy 
biscuit.

...................................................  6,90

 y  piña
lú de coco 



Cremosa tarta de mascarpone, 
café, cacao y savoiardi. 

Tiramisu
Creamy delight of mascarpone, 
coffee, cocoa and savoiardi. 

.............................................  6,75

•Tiramisú 

Bizcocho de chocolate con el 
interior fundido, acompañado con 

helado de vainilla y macadamia.

Coulant
Chocolate sponge with a melted 
interior, served with vanilla and 

macadamia nut ice cream.

..................................................  7,35

Coulant

Delicioso postre tradicional italiano  
de textura suave y ligera, con  
crujiente de galleta.

Panna cotta
Delicious, traditional Italian dessert  
with a smooth, light texture and  
crunchy biscuit.

........................................................  6,20

Panna cotta   



Crêpe relleno de Nutella  
espolvoreada con azúcar glas.

Nutella crêpe
Crêpe filled with Nutella and 

sprinkled with icing sugar.

.................................................  5,90

•Crêpe de
Nutella

Esponjoso mousse de chocolate  
con corazón de crema de cacao y 
avellana garrapiñada, cubierto de 
una crujiente semiesfera de  
chocolate y avellana.

Choco Rocher tart
Spongy chocolate mousse with 
a creamy cocoa and caramelised 
hazelnut heart, covered in a  
crunchy chocolate and walnut  
semi-sphere.

.............................................. 6,90

Tarta 
Rocherchoco 



Cremosos helados y refrescantes sorbetes  
elaborados en nuestro obrador



Una bola de helado a elegir

Vainilla macadamia 

Choco Rocher 

Fior di latte

Panettone al Tutti Frutti

Fresa

Sorbete de limón

One scoop of your choice

Vanilla and macadamia nut

Choco Rocher  

Fior di latte

Tutti frutti panettone

Strawberry

Lemon sorbet
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Fresas con nata acompañadas 
de helado fior di latte.

Spring cup
Strawberries with cream, served  

with fior di latte ice cream.

................................................... 7,35

primavera
Copa 

Helados de choco Rocher y vainilla  
con macadamia, con nata, crujiente de 
galleta y Nutella.

Nutella cup
Choco Rocher and vanilla and  
macadamia nut ice cream with cream, 
crunchy biscuit and Nutella.

.........................................................  7,35

•	Copa
Nutella



www. lapiemontesa. com

IVA incluido en todos los platos  
de esta carta.

SI PADECES UNA ALERGIA O INTOLERANCIA 
CONSULTA NUESTRA CARTA DE ALÉRGENOS, 
DESCÁRGALA O PÍDELA A NUESTRO PERSONAL.

IF YOU HAVE A FOOD ALLERGY OR INTOLERANCE 
PLEASE SEE OUR ALLERGENS MENU. YOU CAN  
DOWNLOAD IT OR REQUEST A MENU FROM OUR STAFF.

All dishes in this menu have  
VAT included.


